
VOORGERECHTEN 
 

 
GEBAKKEN SINT-JACOBSVRUCHTEN MET GEROOKTE PALING, GEROOSTERDE HAZELNOOT            € 29  
KAPPERTJES MET ESPUMA VAN SAFFRAAN    

                                           
KROKANT GEBAKKEN KALFSZWEZERIK MET APPELGRATIN GRANNY SMITH, WITLOOF       € 29 
JUS À L'ORANGE                            

 
WAGYU "VITTORE", PARMEZAAN EN ZWARTE LOOK                            € 27 
 
GEGRILDE LANGOUSTINE, CHAWANMUCHI VAN YUZU MET AVOCADO EN RADIJZEN         € 27 
 
HUISGEMAAKTE KAASKROKETTEN VAN CAMEMBERT EN STILTON, MET LIMOENOLIE EN RUCOLA   € 18      
 
HANDGEMAAKTE GARNALENKROKETTEN GESERVEERD 
MET TOMATENTARTAAR EN DRAGONCRÈME 

 
                                                         SALADE 

 

                     € 26 

SALADE LAM’EAU MET TONIJN SASHIMI, GEROOKTE ZALM HAASJE   
GRIJZE GARNALEN EN GUACAMOLE 
 

  VG € 27 / HG € 
33 

WARME GEITENKAAS, SLA MIX, DRUIVEN, NOTENMIX AFGEWERKT MET 
HONING MOSTERD DRESSING 
 

  VG € 18 / HG € 
27 

QUINOA SALADE MET AVOCADO, MANGO, PAPRIKA EN KOMKOMMER   VG € 16 / HG € 
25 

 
 

*GELIEVE GEZELSCHAPPEN ZICH TE BEPERKEN TOT MAXIMUM 4 VERSCHILLENDE 
GERECHTEN 



  
VLEESGERECHTEN  

BELGISCH TARTAAR VAN VERS RUNDVLEES (DAGELIJKSE AANLEVERING), GEMENGDE SALADE, FRIETJES   
                                                     € 30 

KROKANT GEBAKKEN KALFSZWEZERIK MET APPELGRATIN VAN GRANNY SMITH, WITLOOF     € 41 
JUS À L'ORANGE                 

FILET PUR LIMOUSIN GESERVEERD MET EEN BOEKET VAN SEIZOENSGROENTEN, FRIETJES, BEARNAISESAUS € 40  

GEGRILDE BLACK ANGUS ENTRECÔTE MET EEN FRIS SLAATJE, POMMES PONT-NEUF EN ARCHIDUC SAUS
                                                                            € 39 

SAPPIGE GEVULDE HOEVENKIP MET KNOLSELDER, RAAPJES, JONGE WORTEL, GEVOGELTE JUS   € 32            
MET VODAVONT EN KROKETTEN                       

LAMSFILET MET GRATIN DAUPHINOISE, WITLOOF EN STRUCTUREN VAN WORTEL EN PEPERSAUS € 36                       
VISGERECHTEN  

GEBAKKEN ROGGEVLEUGEL MET BOTERSAUS, KAPPERTJES EN FRISSE SLA MET AARDAPPELKROKETJES  
AANBEVOLEN BIERSUGGESTIE: MANEBLUSSER (5,80%)                € 33  
  
SOLE ‘MEUNIÈRE’, GROEN SLAATJE, FRIETJES EN VERSE TARTAAR                       DAGPRIJS*  
  
OP VEL GEBAKKEN ZEEBAARSFILET MET EEN RISOTTO MET MORILLES,          € 36  
ASPERGES EN RICOTTA, PARMEZAAN   
  
SKREI MET STRUCTUREN VAN BLOEMKOOL, POMME DUCHESSE, GRIJZE GARNALEN    € 37     
EN HOLLANDAISESAUS                
 

*GELIEVE GEZELSCHAPPEN VANAF 5P ZICH TE BEPERKEN TOT MAXIMUM 4 VERSCHILLENDE 
GERECHTEN  

  
  



VEGGIE / VEGAN (MAIN)  
  
  

RISOTTO MET MORILLES, GROENE ASPERGES EN RICOTTA           € 32,00   
Risotto with Morel Mushrooms, green Asparagus with Ricotta (ENG)  
  
LINZEN STOOFPOTJE MET SEIZOENSGROETEN EN KRIELTJES (VEGAN)       € 27,00  
Lentil Stew with Seasonal Vegetables and Baby Potatoes (ENG)  

KINDEREN ONDER DE 12 JAAR  

  

KROKANTE KABELJAUW MET VERSE TARTAARSAUS          €18,00  
Crispy cod with fresh tartar sauce 

 
SPAGHETTI BOLOGNESE               €18,00  

  
  
  
  

*GELIEVE GEZELSCHAPPEN VANAF 5P ZICH TE BEPERKEN TOT MAXIMUM 4 VERSCHILLENDE 
GERECHTEN  

  

  



 

 

APPETIZERS  

  

Scallops with smoked eel, roasted hazelnuts, capers and saffron espuma     € 29  

Crispy fried veal sweetbreads with Granny Smith apple gratin, endive, and orange jus   € 29     

WAGYU "VITTORE", PARMESAN AND BLACK GARLIC                    € 27  

Grilled langoustine, yuzu chawanmushi with avocado and radishes € 27  

HOMEMADE CAMEMBERT AND STILTON CHEESE CROQUETTES WITH LIME OIL AND ROCKET      € 18  

HANDMADE SHRIMP CROQUETTES SERVED WITH TOMATO TARTARE AND TARRAGON CREAM      € 26  

  

SALADS  

LAM’EAU SALAD WITH TUNA SASHIMI, SMOKED SALMON TENDERLOIN,       ENTREE € 27 / MAIN € 33 
GREY SHRIMP AND  GUACAMOLE        

WARM GOAT CHEESE, MIXED GREENS, GRAPES, NUT MIX FINISHED WITH       ENTREE € 18 / MAIN € 27   
HONEY MUSTARD DRESSING   

QUINOA SALAD WITH AVOCADO, MANGO, PEPPERS AND CUCUMBER         ENTREE € 16 / MAIN € 25  

*PLEASE LIMIT THE NUMBER OF DIFFERENT DISHES TO A MAXIMUM OF 4 FOR GROUPS OF 5 
OR MORE PERSONS  



  
Meat Dishes  

Belgian Tartare of Fresh Beef (Daily Delivery), Mixed Salad, Fries            € 30  

Crispy fried veal sweetbreads with Granny Smith apple gratin, endive, and orange jus € 41   
                  
Limousin Filet Mignon Served with a Bouquet of Seasonal Vegetables, Fries, Béarnaise Sauce  € 40  

Grilled Black Angus Ribeye with a Fresh Salad, Pommes Pont-Neuf, and Archiduc Sauce    € 39  

Juicy stuffed farm chicken with celeriac, turnips, young carrots, poultry jus,              € 32                   
with vodavont and croquettes                      

Lamb fillet, gratin dauphinoise, endive, and carrot structures with pepper sauce  € 36                       
     

Fish Dishes  

Fried Skate Wing with Butter Sauce, Capers, and fresh salade with Potato Croquettes      € 33 
Recommended Beer: Maneblusser (5.80%)  

Sole 'Meunière', Green Salad, Fries, and Fresh Tartare Sauce            Market Price  

Pan-Seared Sea Bass Fillet with Morel Risotto, Asparagus and Ricotta, Parmesan      € 36  

Norwegian cod cauliflower structures, pomme duchesse, grey shrimp,                     € 37                         
and hollandaise sauce   

  

*For groups of 5 or more, please limit your selection to a maximum of 4 different 
dishes. 

  



Entrées  
Saint-Jacques avec anguille fumée, noisettes grillées, câpres et espuma au safran. € 29  

Ris de veau croustillant avec gratin de pommes Granny Smith, endives, jus à l'orange. € 29  

Wagyu "Vittore", Parmesan et Ail Noir                         € 27  

Langoustine Grillée avec chawanmushi aux agrumes et textures de radis                                        € 27 

Croquettes Maison au Camembert et Stilton avec Huile de Citron Vert et Roquette          € 18  

Croquettes de Crevettes Fait Main, avec Tartare de Tomate et Crème à l'Estragon       € 26  
  

Salades  

Salade LAM’EAU avec Sashimi de Thon, Filet de Saumon Fumé,                 ENTRÉE € 27/ PLAT € 33 
Crevettes Grises et Guacamole Entrée  

Fromage de Chèvre Chaud, Salade Mixte, Raisins, Mélange de Noix,               Entrée € 18 / Plat   € 27               
et Vinaigrette Moutarde au Miel    

Salade de Quinoa avec Avocat, Mangue, Poivrons et Concombre**                       Entrée € 16 / Plat  € 25  

  

*Pour les groupes de 5 personnes ou plus, veuillez limiter le nombre de plats différents 
à un maximum de 4.  



Plats de Viande  

Tartare de bœuf belge frais (livraison quotidienne), salade mixte, frites croustillantes                   € 30    

Ris de veau croustillant avec gratin de pommes Granny Smith, endives, jus à l'orange                  € 41  

Filet mignon Limousin servi avec un bouquet de légumes de saison, frites, sauce béarnaise                  € 40  

Côte de bœuf Black Angus grillée, accompagnée d'une salade fraîche, pommes Pont-Neuf                              € 39                    
et sauce Archiduc    

Poulet fermier farci juteux avec céleri-rave, navets, jeunes carottes, jus de volaille, servi avec 
vodavont et croquettes. 

€ 32    

Filet d'agneau, gratin dauphinoise, endive, et structures de carottes avec sauce au poivre                    
ee 

Plats de Poisson  

  

€ 36 

Aile de raie poêlée avec une sauce au beurre, câpres et citron, salade fraîche et croquettes de pommes de 
terre - Bière recommandée : Maneblusser (5.80%)  

€ 33   

Sole 'Meunière' servie avec une salade verte, frites et sauce tartare maison          
Prix Marché  

Filet de bar poêlé avec un risotto aux morilles, asperges et ricotta, et parmesan          € 36  

Colin norvégienne avec structures de chou-fleur, pomme duchesse, crevettes grises et sauce 
hollandaise € 37   
 
*Pour les groupes de 5 personnes ou plus, veuillez limiter le nombre de plats différents 

à un maximum de 4.  


